Zatacznik nr 8 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamoéwienia w postepowaniu jest:

1.1 Zakup positkow w formie jednego goracego dania dla klientéw wskazanych
przez Zamawiajgcego.

1.2 Szacunkowa ilos¢ positkéw jednodaniowych wydawana w okresie od 3.01.2022 do
31.12.2022:

a) wynosi 13 392 positkdw
b) liczba wydawanych $rednio obiadéw jednodaniowych dziennie ok.26-36 porciji ,

1.3 Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmniejszenia ilosci positkow, o ktérych mowa

w ust.1.2 w przypadki zmiany ilosci klientéw korzystajgcych z positkow .

1.4 Minimalny zakres zamowienia wyniesie okoto 30 % catkowitego zamdwienia o

ktérym mowa w pkt.1.2 lit. a)

1.5 Zmiany, o ktérych mowa w pkt.1.3 powodujgce zmniejszenie wynagrodzenia nie
skutkujg powstaniem Zadnych roszczen po stronie Wykonawcy wobec
Zamawiajgcego, w szczegolnosci o zaptate wynagrodzenia za ustugi cateriongowe
w ilosci wskazanej w pkt. 1.2 lit. a).

2. Wymagania, jakie musi spetni¢ Wykonawca:

1) miejsce wydawania positkéw w lokalu Wykonawcy - na terenie miasta
Raciborza w odlegtosci nie wiekszej niz 3 km od siedziby tj. Henryka

Sienkiewicza 1,

2) dysponowac lokalem, w ktérym zamierza wydawac positki, na czas obejmujacy,

co najmniej okres obowigzywania umowy,
3) minimalny standard lokalu:

a) w pomieszczeniu-jadalni znajduje sie min 5 stolikdw (dla 20 oséb) (bez

wyodrebniania miejsc wskazujgcych na szczegdlny sposob traktowania),

b) dopuszczony przez wtasciwy podmiot do prowadzenia zbiorowego

zywienia,

C) wyposazony w wc. z umywalkg oraz podstawowe srodki sanitarne,

dostepny bezptatnie dla klientow,



d) w lokalu znajduje sie miejsce na okrycia wierzchnie (wieszaki),
e) dopuszcza sie uzywanie jednorazowych naczyn i sztuccow,

4) spozywanie positkow musi odbywac sie na miejscu w godzinach urzedowania
lokalu w godz. min. od 12.00-15.00.

5) w miejscu ogolnie dostepnym nalezy wywiesic¢ informacje o alergenach i

sktadnikach produktéw danych positkow,
6) obowigzuje bezwzgledny zakaz wydawania positkow:

a) klientom lub osobom przez nieupowaznionym na wynos —poza punkt
wydawania positkow, ( z wyjatkiem dni o ktérych mowa w § 3 ust.2 pkt.7)i § 3
ust.2 pkt.10

b) klientom pod wptywem alkoholu lub srodkéw odurzajgcych,
c) osobom nie bedgcych klientami wskazanymi przez Zamawiajgcego,

7) zapewnia wydawanie positkdw przez caty rok co najmniej od poniedziatku do
soboty w lokalu Wykonawcy. Positek przypadajgcy na niedziele i Swieta (dni
ustawowo wolne od pracy), Wykonawca zobowigzuje sie wyda¢ w dniu

poprzedzajgcym,

8) zapewnia wydanie positku w dniu 31.12.2022r. na wynos na dzien
01.01.2023r.

9) zapewnia wydawanie positkdw na wynos o ktérych mowa w § 3 ust.2 pkt.7 w

jednorazowych pojemnikach przystosowanych do przechowywania zywnosci,

10) wydawanie positkdw w miejscu bgdz na wynos zobligowany jest dostosowac
do obowigzujgcych przepisow prawa w zwigzku z sytuacjg wynikajgca z

ogtoszenia stanu epidemii,

11)nie mozna zamiast przygotowanego positku dokonywac wyptaty klientowi
rownowartosci positku w pienigdzu lub dokonywac¢ zmiany positku na towary w

stanie nieprzetworzonym,

12)stosuje wszelkie wymagania sanitarno-higieniczne i jakos¢ zdrowotng

zywnosci, o ktérych mowa w powszechnie obowigzujgcych przepisach prawa.



13)przygotowuje positki, ktore muszg by¢ urozmaicone, o wysokiej wartosci
odzywczej, atrakcyjne pod wzgledem organoleptycznym, z wykorzystywaniem

produktéw sezonowych, sposobu ich przyrzadzania,

14)przygotowuje positki codziennie w dniu ich dostawy ze $wiezych, naturalnych
produktéw o wysokiej jakosci (nie mrozonych, niedopuszczalne jest
przygotowywanie positkow z koncentratow obiadowych w proszku oraz

konserw).

15)zapewnia jakos¢ positkdw i organizacje positkdw zgodnie z normami Instytutu

Zywnosci i Zywienia w Warszawie.

16)zapewni¢ przechowywanie prob zywnosci zgodnie z obowigzujgcymi

wymogami przepiséw prawa,

17)jadtospis miesieczny zobowigzany bedzie przesyta¢ do akceptacji na siedem
dni przed rozpoczeciem kazdego miesigca na adres skrzynki e-mailowej:

sekretariat@ops-raciborz.pl
18)zatwierdzony jadtospis stanowi podstawe do realizacji zamowienia,
19)Zamawiajgcy ma prawo dokonywacé korekty w jadtospisie.
3.Przy wycenie positkdw nalezy wzig¢ pod uwage gramature positku:

a) zupa 450 ml, (podprawiana niskottuszczowg smietang albo mastem czy
maka, sporadycznie zasmazkg) z dodatkiem do zupy tzw. wkitadka w
ilosci 100 g (mieso lub kietbasa z wytagczeniem kietbasy typu paréwka i

martadela), i chleb w ilosci nie mniejszej niz 200 g,

b) danie jednogarnkowe typu np. bigos, fasolka po bretonsku, tazanki,
golabki itp. w ilosci 400 g i chleb w ilosci nie mniejszej niz 200 g do

kazdego dania,
1) tygodniowo nalezy ustali¢ nastepujace ilosci positkow
a) 2 positki w formie zupy z wktadka i chlebem,
b) 5 positki w formie dania jednogarnkowego i chlebem.

1. Klient zobowigzany bedzie do potwierdzania odbioru positkow przez ztozenie

czytelnego podpisu na indywidualnym imiennym wykazie.



2. Zgodnie z ustawg o ochronie danych osobowych Wykonawca zobowigzany

bedzie do zawarcia odrebnej umowy powierzenia danych osobowych.

3. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania tajemnicy zawodowej w zakresie
informacji na temat danych oséb korzystajgcych z positkow, w tym nie

ujawniania informaciji, ze dana osoba jest klientem Zamawiajgcego.

4. Wykonawca zobowigzany jest posiada¢ ubezpieczenie na sume nie mniejsza
niz 20 000 zt od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzone;j

dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zamdwienia na czas trwania umowy.
4. Kontrola gotowanych obiadéw oraz dostawy

1) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich
parametréw wykonania zleconej ustugi na kazdym etapie oraz w kazdej chwili

produkcji positkow,

2) Wykonawca zapewni zamawiajgcemu dostep do wszelkich dokumentow,

danych i pomieszczen niezbednych do przeprowadzenia kontroli,
3) Kontrola bedzie obejmowac miedzy innymi:
a) ocene higieny kuchni, opakowan, garnkéw, sprzetu,
b) ocene organoleptyczng positkow,
c) sprawdzenie zgodnosci positkdw z jadtospisem na dany miesigc,
d) sprawdzenie gramatury positkdw,
e) sprawdzenie temperatury positkdbw w momencie wydawania positkow,

4) zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dostepu do kopii protokotow pokontrolnych
oraz wszystkich atestow na surowce, urzgdzenia, sprzet, naczynia, opakowania

transportowe wykorzystywane w procesie produkcji kuchennej.

5. Wymagania Zamawiajgcego odnosnie personelu Wykonawcy.
1) wykonawca musi dysponowac wykwalifilkowanym i dostatecznie licznym
personelem zapewniajgcym poprawne wykonywanie ustugi,
2) wykonawca wyznacza osobe odpowiedzialng za nadzor nad realizacjg umowy,
3) osoby, ktérymi dysponuje Wykonawca przy realizacji zamdwienia muszg
posiadac stosowne kwalifikacje zawodowe, zezwolenia i szkolenia, ktére sg

wymagane przepisami prawa w odniesieniu do wykonywania czynnosci



zwigzanych z przygotowaniem i dystrybucjg positkow, posiadania aktualnych

ksigzeczek zdrowia do celéw sanitarno-epidemiologicznych,

4) Wykonawca przyjmujac do realizacji zaméwienie musi zatrudni¢ na
podstawie umowy o0 prace:

a) co najmniej 1 osobe do gotowania obiaddw tj. kucharza w wymiarze min.1/2
etatu,

b) wskazana w ust.9 pkt 4a), osoba powinna by¢ zatrudniona w terminie nie
dtuzszym niz 5 dni od dnia podpisania niniejszej umowy , nieprzerwanie
przez caty okres na jaki zostata zawarta niniejsza umowa.

5)  Wymagania zwigzane z udokumentowaniem zatrudnienia Wykonawca w
terminie do 14 dni od dnia podpisania niniejszej umowy zobowigzuje sie
przedtozy¢ Zamawiajgcemu w formie pisemnej pod rygorem bezskutecznosci
komplet dokumentow, potwierdzajgcych, wykonanie zobowigzania, o ktérym
mowa w ust. 1: tj. kserokopie umowy o prace zawartg z pracownikiem,

6) Zamawiajgcy uprawniony bedzie, przez caty okres trwania umowy, do kontroli

spetnienia przez Wykonawce zobowigzan, o ktérych mowa w ust.9 pkt.4,

7) Wykonawca na kazde zgdanie Zamawiajgcego zobowigzany jest w terminie do 2
dni udokumentowac spetnianie zobowigzania, o ktérym mowa w ust.9 pkt.4,

8) Strony dopuszczajg zmiane osoby, o ktérej mowa w ust.9 pkt.4a, wykonujgcej
przedmiot zamdwienia, z tym zastrzezeniem, Ze kolejny pracownik bedzie
spetniat wymagania tam wskazane,

9) W przypadku wypowiedzenia/rozwigzania/wygasniecia stosunku pracy z osobg, o
ktérej mowa w ust.9 pkt.4a biorgcg udziat przy realizacji zamowienia, Wykonawca
jest zobowigzany powiadomi¢ Zamawiajgcego o tym fakcie w formie pisemnej lub
faxem, pod rygorem bezskutecznos$ci, w terminie do 3 dni, liczgc od dnia w
ktérym nastgpito rozwigzanie/wypowiedzenie/wygasniecie stosunku pracy,

10) Wykonawca w terminie do 14 dni od dnia
rozwigzania/wypowiedzenia/wygasniecia stosunku pracy, o ktérym mowa w pkt.8
zobowigzany jest zatrudnic kolejng osobe na podstawie umowy o prace,
spetniajgcg wymagania z ust.9 pkt.4 przedtozy¢ Zamawiajgcemu w formie
pisemnej (faxem) kopie dokumentéw potwierdzajgcych to zatrudnienie,

11) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo wstepu do miejsca wykonywania
zamowienia w celu weryfikacji rzeczywistego udziatu osob zatrudnionych przy

wykonywaniu zamowienia.



7. Wykonawca zobowigzany bedzie do zawarcia odrebnej umowy powierzenia danych
osobowych zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich
danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzgdzenie o ochronie
danych, Dz. Urz. UE L.2016 r., 119.1 z p6z.zm) oraz ustawg o ochronie danych
osobowych z dnia 10 maja 2018 r.



