



    





Załącznik nr 6

Wzór  - UMOWA  

                           zawarta w dniu                             w Raciborzu  pomiędzy:

Ośrodkiem Pomocy Społecznej  47-400 Racibórz ul. Sienkiewicza 1,  NIP 639-16-96-887

reprezentowanym przez:

Dyrektora             Halinę Sacha 
zwanym dalej Zamawiającym,

a 
reprezentowanym przez
zwanym dalej Wykonawcą 

W wyniku dokonania przez Zamawiającego wyboru oferty  Wykonawcy w trybie przetargu nieograniczonego DAG 2211.14.2012 została zawarta umowa o następującej treści:

§1
1. Zamawiający zleca, a Wykonawca zobowiązuje się do przygotowania, dowiezienia codziennie posiłków składających się z obiadu dwudaniowego w ilości średnio  30 (+/- 10) posiłków dziennie.
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo zmniejszenia ilości posiłków z uwagi na zmianę okoliczności uzasadniających przyznanie świadczenia w formie posiłku.

3. Szacunkowa ilość posiłków rocznie 7694 obiadów.
4. Obiad dwudaniowy powinien składać się z:

1) zupy w ilości 450 ml , 

2) ziemniaków ( kaszy, ryżu, makaronu) w ilości 250 g ,

3) mięsa  waga wyjściowa  w ilości 100 g/bez kości, 120 g/ z kością,

4) surówki 150 g,
5) sosu dodatkowo w ilości 40 ml przy potrawach ziemniaczanych.

5. Dekadowo należy przygotowywać: 
1) 2 obiady rybne, 
2) 2 obiady półmięsne, 
3) 1 obiad   bezmięsny, 
4) 5 obiadów mięsnych.
6.Posiłki należy przygotować codziennie na bieżąco z produktów świeżych (nie mrożonych). 

§2
1. Wykonawca musi :
1) dowieść obiad  na własny koszt  do siedziby zamawiającego do godz.12.00  wraz z wniesieniem do kuchni,

2) dostarczać  posiłków od poniedziałku do piątku z wyłączeniem dni ustawowo wolnych od pracy , 

3) posiłki wykonywać zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia, urozmaicone, o wysokiej wartości odżywczej, podawane regularnie, atrakcyjne pod względem organoleptycznym,

4) zupy należy podprawiać niskotłuszczową śmietaną lub mlekiem albo masłem czy mąką, a  tylko sporadycznie zasmażką,

5) drugie danie powinno składać się z produktów białkowych, najlepiej pochodzenia zwierzęcego (mięso, ryby, ser, jaja, drób) produktów bogatych w węglowodany złożone (ziemniaki, kasza, kluski) oraz dodatków warzywnych (surówki, warzywa gotowane), 

6) potraw ziemniaczanych dołączyć sosy podprawiane niskotłuszczową śmietaną w ilości 40 ml,

7) przy realizacji żywienia zbiorowego należy brać pod uwagę wymagania sanitarno-higieniczne i jakość zdrowotną żywności, aby wyeliminować ryzyko zatruć i zakażeń pokarmowych,

8) podstawową zasadą prawidłowego funkcjonowania kuchni jest planowanie jadłospisów.

a) planować należy jadłospisy na dłuższy okres 7-10dni- co pozwoli uniknąć błędów np.częstego powtarzania tych samych potraw, niewłaściwych zestawów itp., posiłki  obiadowe w przeciągu jednej  dekady nie powinny powtarzać się,
b) planować jadłospis pod kontem żywieniowej grupy wiekowej,

c) uwzględniać w jadłospisie produkty z każdej grupy oraz wykorzystywać produkty sezonowe,

d) uwzględniać różne technologie sporządzania potraw,

e) należy dbać nie tylko o urozmaicenie pod względem doboru produktów lecz także sposobu ich przyrządzania,

f) uwzględniać odpowiedni dobór produktów spożywczych również pod względem barw, smaku i zapachu, jak najszerzej należy korzystać z kontrastu barw i smaku.

g) w planowaniu jadłospisu należy uwzględniać pory roku, tak aby posiłki wysokoenergetyczne i tłuste nie były podawane w czasie upałów oraz sezonowość występowania produktów,

h) dostosować jadłospis do możliwości techniczno-organizacyjnych przewożonych posiłków,

9) w razie potrzeby odbierać  i utylizować  odpadki,
10) przechowywanie prób żywności zgodnie z obowiązującymi wymogami przepisów prawa,
11) przestrzegać zasad sanitarno – higienicznych na każdym etapie tj. produkcji, wydawania oraz transportu posiłków zgodnie z ustawą z 25 sierpnia 2006r.o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2010r. Nr 136 poz. 914 z późn. zm.).

12) przewozić posiłki środkiem transportu przystosowanym i dopuszczonym przez  Stację Sanitarno Epidemiologiczną do przewozu żywności, a osoby wykonujące przedmiot zamówienia zobowiązane są do posiadania aktualnej książeczki sanitarno- epidemiologicznej oraz środków ochronnych np.biały fartuch,

13) przewożenie obiadów w  termosach gwarantujących utrzymanie temperatury zgodnie z obowiązującymi  przepisami: 
a) dla potraw serwowanych na gorąco: zupa,  temp. nie niższa niż 750C, 

b) II danie temp. nie niższa niż 650C, 
c) surówki, sałatki od 4 do 100 C. 
14) każdorazowo wyparzać termosy służące do przewożenia żywności w siedzibie Wykonawcy
§ 3
1. Zamawiający składa zapotrzebowanie na posiłki telefonicznie ( telefonu …………..) do godz.15.00 w dniu poprzedzającym odbiór posiłków. 
2. Wykonawca dostarcza zamówione obiady do Dziennego Domu Pomocy Społecznej w Raciborzu ul.Ocicka 13 a. do godziny 12.00 .

3. Kuchnia Wykonawcy znajduje się w  ………………………………… ul. ……………….

§ 4

1. Koszt jednego obiadu dwudaniowego netto ustala się na kwotę  ….. zł (słownie:……..zł   i nie podlega zmianie przez cały czas trwania umowy.

2. Stawka podatku VAT wynosi  …… %
3. Koszt jednego obiadu dwudaniowego wynosi brutto ……. zł  (słownie: ……… zł) (łącznie z podatkiem VAT).
4. W przypadku urzędowej zmiany stawki podatku VAT o której mowa w § 4 pkt.2, koszt jednego posiłku o którym mowa w § 4 pkt.3 ulegnie zmianie.

5. Całkowity koszt zamówienia nie może przekroczyć szacunkowo kwoty brutto ……….zł  słownie: ……………zł  brutto

6. Zamawiający może udzielić Wykonawcy zamówienia uzupełniającego zgodnie z art.67 ust.1 pkt.6 ustawy prawo zamówień publicznych.

§ 5

1. Rozliczenie za zakupione obiady następować będzie w okresach miesięcznych na podstawie przedłożonej faktury zgodnej  z ilością wydanych posiłków . 
2. Zamawiający w terminie do 14 dni od daty otrzymania faktury dokonuje przelewu za  posiłki na konto : ………………………………………………..
§ 6

1. Wykonawca zobowiązuje się przedłożyć Zamawiającemu tygodniowy jadłospis z dwu dniowym wyprzedzeniem na adres skrzynki e-mailowej  ……………..

2. Wykonawca zobowiązuje się przekazywać codziennie wraz z obiadami specyfikacje wg  ilości wydanych posiłków i ich gramaturę.
§7

Wykonawca zobowiązuje się umożliwić Zamawiającemu sprawdzenie jakości, ilości i wagi  dostarczonych  posiłków .

§8

1.Obowiązującą formą odszkodowania uzgodnioną między Stronami będą kary umowne.

2.Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne w następujących przypadkach:

a) za niewydanie posiłków z przyczyn zależnych od Wykonawcy w wysokości 1 % od całkowitego kosztu brutto o którym mowa w § 4 pkt.5 za każdy dzień nie wydania  posiłków,

b) za odstąpienie od umowy z przyczyn zależnych od Wykonawcy w wysokości 5 % całkowitej wartości  sprzedaży brutto  posiłków z ostatniego miesiąca.

3.Zamawiający zapłaci Wykonawcy kary umowne:

    a) z tytułu odstąpienia od umowy z przyczyn zależnych od Zamawiającego w wysokości 

       5% całkowitej wartości sprzedaży brutto posiłków  z  ostatniego  miesiąca.

4.Strony  zastrzegają sobie prawo do odszkodowania uzupełniającego, przenoszącego wysokość kar umownych do wysokości  rzeczywiście  poniesionej szkody.

§ 9

1.Zamawiającemu przysługuje prawo do odstąpienia od umowy w następujących przypadkach:

a) jeżeli Wykonawca nie rozpoczął wydawania posiłków bez uzasadnionych przyczyn i  nie kontynuuje ich pomimo wezwania go na piśmie w terminie trzech dni od daty otrzymania wezwania.

b) jeżeli Wykonawca bez uzasadnionej przyczyny przerwał realizację wydawania posiłków i przerwa ta trwa dłużej niż  trzy kolejne dni,

c) w przypadku stwierdzenia złej jakości posiłków, zaniżonej gramatury posiłków od wymaganej w § 1 pkt.3 oraz dekadowo innej ilości posiłków o których mowa w § 1 pkt.4  niniejszej umowy lub nagminnie powtarzających się skarg ze strony osób korzystających  z posiłków , braku reakcji na interwencję Zamawiajacego.

2.Wykonawcy przysługuje prawo odstąpienia od Umowy w szczególności jeżeli:

a) Zamawiający  nie wywiązuje się z obowiązku zapłaty faktur mimo wezwania złożonego na piśmie przez Wykonawcę – w terminie 1 miesiąca od upływu terminu do zapłaty faktur, określonego w niniejszej umowie.

3.Odstąpienie od Umowy powinno nastąpić w formie pisemnej pod rygorem nieważności takiego oświadczenia  i powinno zawierać uzasadnienie.

§ 10

W kwestiach nie uregulowanych niniejszą umową stosuje się odpowiednio przepisy:

- kodeksu cywilnego

- ustawy prawo zamówień publicznych.

§ 11

1. Zmiany umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności. 
2. Zamawiający przewiduje (Strony przewidują) możliwość dokonania zmian postanowień niniejszej umowy w niżej wymienionych  przypadkach:

1) Zmiany mające wpływ na wysokość wynagrodzenia:zmiana ustawowa podatku VAT.
§ 12

Ewentualne spory strony poddają pod rozstrzygnięcie sądów właściwych dla siedziby Zamawiającego. 

§ 13

1. Umowa zostaje zawarta na okres od 2.01.2013 do 31.12.2013 r.
2. W przypadku wyczerpania środków finansowych przewidzianych na realizację powyższego zamówienia przed zakończeniem zamówienia, umowa ulega rozwiązaniu. 

3. O wygaśnięciu umowy z przyczyn podanych w ust.2 Zamawiający zawiadomi Wykonawcę z dwutygodniowym wyprzedzeniem.
4. W przypadku nie wykorzystania środków, o których mowa w § 4 pkt.5 umowy do dnia 31.12.2013 r Wykonawcy nie przysługują żadne roszczenia.
§ 14

Umowę niniejszą sporządzono w 2 jednobrzmiących egzemplarzach, po 1 dla każdej ze Stron.

Zamawiający                                                                Wykonawca

